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que semence recéle/ un' t?eSor def coojaera ;,6 d ;
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", coevolutlon entre les forces S|IenC|euses du monde mlneral

les forces de vie du monde végeétal, les forces de mouvement
du monde animal et, pour une partie de la biodiversité, Ies

forces de conscience du monde humain » Dominique Guillet, &
fondateur de Kokopelli

Un grain de blé semé est capable de produire 10 tiges portant
chacune un épi de 40 grains soit potentiellement 400
nouvelles semences qui, si elles étaient a leur tour mises en
terre, donneraient 160.000 grains qui généreraient
10.240.000 tonnes de blé la troisieme année...
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adoptees o 0
bans agriculture B9

e XIXeme et XXeme S.: colonlsatlon, industrialisation et
~ globalisation

o XXI¢™Me s :disparition de 75% de la diversité génétique. pans e
passé, 10 000 especes étaient cultivées pour nourrir ’humanité alors qu’aujourd’hui, 150
plantes seulement nourrissent la plus grande partie de I’humanité. A eux seuls, le riz, le blé, le
mais et la pomme de terre représentent 60% des apports énergétiques d'origine végétale.
(source F.A.O. I'Organisation des Nations Unies pour 'alimentation et I'agriculture)

. | * Appropriation du vivant et traités de « libre échange » catalogue,

|

y C.0.V, brevet, (Svalbard!), TAFTA - Trans Atlantic Free Trade Agreement -> Brevet applicable
aux plantes et illégalité des mesures réglementaire de protection telles les IGP (indication
géographique protégée)
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économie Iocale ecologlque et eqwtable

Capital de genes a entretenir par une i
conservation dynamique !
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Be la graine a la semence

F
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 Une semence est une graine produite
dans le but d’étre semée
 Elle doit étre

— Sélectionnée
— Conditionnée
— Conservée

Avec soin!




Stolon: fraise

Oignon : échalote, ail, tulipe

Racine: raifort, consoude

Rhizome : iris, hémérocalle
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u « ‘f‘nodernes »?
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" o Var « moderne

AN
3 * |nscrite au Catalogue : protégée  LFE
par la loi, commerce des semences illégal '

"

<2 ¢ Non inscrite au Catalogue :
' non protégées par la loi, du domaine
du « commun »

2 » Variété « population » peu
-y homogene mais adaptable
‘ /7
' » Adaptée localement /conditions

‘ pédoclimatiques, techniques
x 8 (manuelles), sociales (traditions)

* Si« hybride F1» ->impossibilité de [
la reproduire a l'identique

 Adaptée au maraichage

conventionnel,->conditions de
sélection et de production en milieu
artificialisé
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d{g ‘Mais des variétés tradltlonnelles non hy rldes sont encore comm isées et il existe

7 ¢4 encore des artisans semenciers qui utilisent des méthodes « naturelles » pour
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Falre ses grames? Consells aux debutants

», ? 4 5 ™ a ¥ w) r -
.t g ~ | “
o 4 \/} - \ P ol ) Lk i - A % . .
A ::~ ! . . " g ¥ g e |

, -«& Es‘s ygne erererd,es aﬂetes rustiques -2

TS sohjardm SEesS prathues son gout.

\ 2 Commencer par les especes autogames : Laitue,

s tomate, haricot, pois, feve. Ne vous attaquez pas tout de suite aux allogames :
\ carotte, poivron, poireau, bette, chou, radis...

;,‘ e Se documenter: livres, jardiniers, formation, internet...
A\ ¢ Participer aux bourses d’échange de graines

» Etre méthodique et soigneux! A\: souris, bruches,
. charancons et autres « pestes »; étiquetage des sachets et lignes de semis;
l porte-graines cueillis et consommés par erreur ou détruits par les ravageurs et
\ les intempéries...




Selectlom
i " Oui... Mais pour qw pourqym et’ com fent?
\ l :
3 x«»(é rvatrlce » OU « amellorante »7
¢ Conserver |a diversite de |la population?

7« Se contenter d’éliminer les « pires »?

~ 484 + Ne garder que les « meilleurs »?

» Conformes au type d’origine? ou
» Répondant a ses propres critéres ?

=>eévolution, création
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‘ Sei‘ectlonaer

A la Ievee
Au stade de consommation
A la récolte

Au condltlonnement
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La qualité gustative ou nutritionnelle ou esthétique (fleurs)

* Larusticité, 'adaptation au terroir, la résistance aux maladies

Le groupage de maturité (ex: haricot qui se récolte en une
seule fois ou, au contraire, qui produit de facon tres étalée)

 [‘adaptation a un mode de conservation ou de transformation

(ex: congélation ou séchage)
v‘
N Y

ey a8\ W\ (/]




7

Produire sa semence dmtetre un but en soi et
non un sous=produit de la production

alimentaire (c’est-a-dire issue de la laituela plus moche ou

montée avant les autres; gousses de haricots oubliées ou en fin
de récolte, ...)

Anticiper les problemes qui pourraient détruire &~

les porte-graines et nuire a la qualité de Ia

semence-> orientation, ensoleillement, résistance des
tuteurs, aménager un séchoir, stocker les graines a I'abri des
animaux qui pourraient les manger, etc.

Cultiver le plus grand nombre possible de
plantes pour une meilleure pression de
sélection
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P 643 parteagn sec;,,ealme en fl‘gd apres- midi si pos ible &
N | * couper le porte-graine entier lorsque 50% de bouquets de fleurs

sont munis de pappus ouverts (petits parachutes des graines
comme le pissenlit)

Battre une premiere fois dans une grande poubelle

Réserver le produit du battage sur une grande assiette dans un
garage ou un local aéré pour laisser les insectes s’échapper et le
latex sécher

Recommencer le battage 2 jours plus tard pour une deuxieme
récolte de graines. Méme principe pour le latex et les bestioles

Réserver les graines quelques jours a I'abri des courants d’air et des = =
souris !

Vanner sur un grand drap dans un courant d’air faible (ventilateur | =
de bureau) ot
Réserver les graines nettoyées dans un grand sachet étiqueté dans | %
une piece de la maison d’habitation =1
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Recolter éa semence de haricot; pois;. -
feve SOJa et‘autres Iegummeusesar M
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" termlner Ia de55|ccat|on dans un refrlgerateur a pIaq?Je de

condensation
surveiller les bruches
Mettre en sachet - i
Congeler si parfaitement seches
->la graine doit casser sous la dent
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Récolter sa semence de tomate
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Choisir les fruits du deuxieme ou troisieme bouquet

« Exprimer les graines avec le jus mais sans la pulpe, ajouter un
peu d’eau (non javellisée) si nécessaire

* Laisser fermenter 2 ou 3 jours

* Rincer al’eau claire dans une passoire fine en frottant pour
décoller le placenta

* Qu les secouer violemment dans un bocal de verre transparent
et séparer les graines vides et impuretés en vidant doucement
le contenu du bocal

 Déposer les graines propres sur une assiette blanche
e Laisser sécher

* « émietter » les graines pour les individualiser
 Mettre en sachet







Condltronner fes gralrjgs
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' nettoyer, vanner

* Traiter préventivement contre les
parasites et maladies

e Sécher completement (stade cassant)

- * Mettre en sachets ou boites neutres et
P).r étanches

_* Etiqueter de facon complete
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SOLIMENCE, Amis de Treffort-

= : Nom de variété : raoLa,l
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=i Spece (nom otamqu O fao.l‘ ‘

= j Origine (multiplicateur et annee): Mwunte.  Sp4H
= 2o | Année de récolte des semences: :b,{ A

= i Nombre de porte-graines: ~ 40

— QO _ Petds-ou nombre de graines: A 90O

— : Nom du multiplicat

= &
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Cuisiat et du Musée du Revermont
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‘Mettre les semences 3 I’abri

De |la chaleur

De la lumiere

De "humidité

Des solvants

De 'oubli!
Echanger, donner, se mettre en réseau,
multiplier ses stocks







